
 

Windbeuteltorte
 
 
 
 

½   Wiener Boden Mit 2 EL Grütze bestreichen. 

500 Gramm Rote Grütze  

2 Becher  Sahne mit 

2 Pck Sahnesteif steifschlagen. 

2 Becher  Schmand mit 

8 EL Gelierzucker verührren und unter die Sahne 
heben. 

1 Pck. Mini Windbeutel In die Mitte des Bodens legen 
(Rand freilassen). Sahnemasse 
darüberstreichen (Tortenring 
verwenden). 

    

Über Nacht im Kühlschrank ruhen lassen. Vor dem Servieren restliche Grütze über die Torte 
laufen lassen. 

    

 

    

    

    

    
 


