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Buttsmilcl-Sabimecreme anf PDlfirsiclopalte

5 Bilatt
400 ml

50 Gramm
1 Pck.

1 Dose

200 Gramm

Weilke Gelatine
Buttermilch

Saft von einer Zitrone
Zucker
Vanillinzucker

Pfirsiche (425 mil)

Sahne

Gehackte Pistazienkerne

4 Personess

Einweichen.
mit

und

und

verrihren. Gelatine ausdricken
und auflésen. Mit 2 EL Buttermilch
verrihren und dann zur Masse
hinzugeben. Kalt stellen.

Abtropfen und in Spalten
schneiden (2 Halften Ubriglassen
zum Garnieren). 4 Glaser oder
grol3e Schale auslegen.

Steifschlagen. Sobald die
Buttermilch zu gelieren beginnt,
Sahne unterheben (etwas Sahne
zum Garnieren ubriglassen).
Creme in die Glaser / Schale
fullen, kalt stellen.

Restliche Sahne, Pfirsichspalten
und Pistazienkerne zum
dekorienen.



